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Introducao

A contaminagédo do leite pode ocorrer desde o interior da glandula mamaria, superficie
do ubere e tetos até a superficie dos equipamentos de ordenha, estabelecendo a quantidade de
microrganismos do leite (Martins e Reis, 2014). Os coliformes totais indicam as condi¢des higiénicas
da ordenha e os coliformes termotolerantes a contaminagao fecal (Signorini et al., 2008). As
enzimas peroxidase e fosfatase estdo naturalmente no leite cru, possibilitando avaliar a eficiéncia
da pasteurizagao, portanto, a fosfatase alcalina deve ser negativa e a peroxidase positiva no leite
pasteurizado (Fernandes et al., 2013). A crioscopia ndo conforme indica desnate ou adi¢cao de
componentes que a altere (Conde et al., 2012). Objetivou-se avaliar a qualidade microbioldgica e
fisico-quimica do leite pasteurizado produzido no Parana.

Material e métodos

Foram utilizados os laudos de leite pasteurizado produzido no Parana, recebidos pela Divisao
de Vigilancia Sanitaria de Alimentos de janeiro a setembro de 2014. As amostras foram coletadas
no minimo uma vez ao més pela vigilancia sanitaria e encaminhadas aos laboratérios regionais. Os
resultados obtidos foram relacionados com a legislagao vigente (Tabela 1). Para analise dos dados
adotou-se o0 programa computacional SAS® versao 9.3. (2011). Utilizando os procedimentos: a)
PROC MEANS, para estimativa das médias reais, desvios-padrao, numero de observagdes, valores
minimos e valores maximos; b) PROC FREQ, para a obtengao das tabelas de frequéncia de cada
efeito estudado.

Resultados e discussao

As cidades de Cianorte, Umuarama, Pato Branco, Foz do Iguacu e Londrina tiveram um
percentual de amostras insatisfatérias inferior as demais cidades do Parana (Tabela 3). Souza et al.
(2008), encontraram 100% de conformidade para crioscopia, peroxidase e fosfatase alcalina, divergindo
dos resultados apresentados na Tabela 2. Giombelli et al. (2011) encontraram 47,54% de amostras
inconformes para coliformes totais e coliformes termotolerantes em 13,93%, resultados proximos aos
aqui obtidos. Moraes et al. (2005), ndo isolaram amostras com a presenga de Salmonella.

1 Médica Veterinaria
2 Médico Veterinario

70 Revista Eletrénica Biociéncias, Biotecnologia e Satde, Curitiba, n. 12, maio-ago. 2015.



Biociéncias, Biotecnologia e Saude  wimeicago. 218

Conclusao

O perfil sanitario pode ser avaliado, a microbiologia apresentou-se insatisfatoria e a crioscopia
inconforme apareceu com maior frequéncia em relagao as analises fisico-quimicas, caracterizando
fraude econdémica. O Parana tem capacidade para melhorar a qualidade do leite nele produzido,
implantando Boas Praticas de Fabricagcao na ordenha, correcao das deficiéncias na cadeia do frio,
implantando assisténcia técnica nas propriedades e a limpeza adequada dos equipamentos na
Industria.

Tabela 1 — Valores de referéncia microbioldgica e fisico-quimica do leite pasteurizado

Nome do ensaio Valor de referéncia
Coliformes Totais 2 — 4 NMP/mL
Coliformes Termotolerantes Até 4 NMP/mL
Salmonella spp Auséncia em 25 mL
Peroxiodase Positivo
Fosfatase Alcalina Negativo
Crioscopia -0,530 a -0,550°H

Brasil, 1952; Brasil, 2001; Brasil, 2011

Tabela 2- Resultados das analises microbioldgicas e fisico-quimicas do leite pasteurizado no Parana - 2014

Andlise desacordo N° %
Crioscopia 84 28,1%
Fosfatase Alcalina 3 1,0%
Peroxidase 3 1,0%
Coliformes Totais 168 56,2%
Coliformes Termotolerantes 40 13,4%
Salmonella spp 1 0,3%

Total 299

Tabela 3- Distribuicdo de amostras de leite pasteurizado nas regionais do Parana - 2014

Regionais Conforme %

Cianorte 100
Umuarama 97,4
Pato Branco 97,1
Foz do Iguagu 96,2
Londrina 92,7
Guarapuava 85,2
Toledo 81,1
Maringa 76,2
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Curitiba 74,4
Cornélio Procopio 74,4
Ponta Grossa 714
Apucarana 70,5
Paranavai 69,6
Jacarézinho 69,5
Ivaipora 68,5
Campo Mourao 60,7

Cascavel 60,0
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